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标 称 生 产 者:
Manufacturer 绵阳双汇食品有限责任公司

委 托 单 位:
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科学  创新  诚信  共赢

注 意 事 项

1. 报告无我单位“检验检测专用章”及批准人签字无效；

2. 委托样品信息均由客户提供，检测结果仅对来样负责；

3. 本报告及我单位名称未经我单位书面同意，委托方不得擅自进行宣传；

4. 本报告涂改、增删、复制无效；

5. 若对本报告有异议，请于收到检验报告之日起七个工作日内以书面形式提出，

逾期不予受理。

Notice
1. The report is invalid without “The Special Stamp for Inspection” , and without the 

signatures of the approver;

2. The inspection results are responsible for the received sample only;

3. Without testing agencies agree, the client shall not use inspection results to 

improperly propagandize;

4. The report is invalid if it is altered and copied;

5. If you have any question on the reports, please demur to our unit which decided 

the inspection within 7 working days after receiving the test report.

地  址：河南省郑州市新郑市中华北路 199号

电 话：0371-56182362

E-mail：GDB360@163.com

传 真：0371-56182360

mailto:GDB360@163.com
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产品名称

Sample
牛肉风味脆皮肠熏煮香肠

标注商标

Brand 双汇

委托单位

Clientele
绵阳双汇食品有限责任公司

联系电话

Telephone 18380564055

标称生产单位

Manufacturer
绵阳双汇食品有限责任公司

联系电话

Telephone 400-6168218

规格型号

Model
210g/袋

样品等级

Sample Grade
普通级

样品状态

Sample State
固体

生产日期

Producted Date
20250122

保质期

Shelf Life
90 天

样品数量

Sample Quantity
10 袋

样品单编号

Sample Number
GDB202501002370

样品接收日期

Date of Recerival
2025-02-08

送样人

Sample Giver
邹建

检验日期

Inspection Date
2025-02-08 至 2025-02-14

样品接收人员

Sample Receiver
周萤萤

检验项目

Items
感官要求，净含量，能量等 32 项。

检验结论

Conclusion

经检验，所检项目中有标准指标的项目符合 SB/T 10279-2017《熏煮香肠》要求，无标准指标

项目只出具数据不判定。

                                   

                                     （检验检测专用章）

                   签发日期：#d##z#                 

备注

Note

1.感官要求、总砷、沙门氏菌、能量、碳水化合物、致泻大肠埃希氏菌项目不在本实验室已通过

的 CNAS 认可范围内；2.净含量仅做单件定量包装，不做批量判定；3.标签检验结果为标签标示

内容，仅对标签完整性进行核查，不包括核查其规范性和真实性。
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序号

№
检验项目

Items#cgjybq#

单位

Unit
检验依据

Standards
标准指标

Specification
实测值

Test Data
单项结论

Conclusion

1 感官要求 / SB/T 10279-2017

外观：肠体均匀，不

破损；色泽：具有产

品固有颜色，有光

泽；组织状态：组织

致密，切片性能好，

有弹性，无密集气

孔；风味：滋味鲜

美，有产品应有的风

味，无异味；杂质：

无正常视力可见杂质

外观：肠体均匀，不

破损；色泽：具有产

品固有颜色，有光

泽；组织状态：组织

致密，切片性能好，

有弹性，无密集气

孔；风味：滋味鲜

美，有产品应有的风

味，无异味；杂质：

无正常视力可见杂质

合格

2 净含量 g JJF 1070-2023 210，允许短缺量为 9 211.2 合格

3 能量 kJ/100g / / 777 /

4 水分 g/100g GB 5009.3-2016(第一法) ≤75 57.3 合格

5 脂肪 g/100g GB 5009.6-2016(第二法) ≤35 5.2 合格

6 蛋白质 g/100g GB 5009.5-2016(第一法) ≥10 17.9 合格

7 淀粉 g/100g GB 5009.9-2023(第三法) ≤10 5.41 合格

8
亚硝酸盐（以亚硝酸

钠计）
mg/kg GB 5009.33-2016(第二法) ≤30 6.4 合格

9 碳水化合物 g/100g / / 16.5 /

10 灰分 g/100g GB 5009.4-2016(第一法) / 3.1 /

11 食盐 g/100g GB 5009.44-2016(第三法) / 1.78 /

12 铅(以 Pb 计) mg/kg GB 5009.12-2023(第一法) ≤0.3
未检出（定量限

0.04）
合格

13 镉(以 Cd 计) mg/kg
GB 5009.15-2023（第一

法）
≤0.1

未检出（定量限

0.004）
合格
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14 铬(以 Cr 计) mg/kg
GB 5009.123-2023（第一

法）
≤1.0

未检出（定量限

0.03）
合格

15 总砷(以 As 计) mg/kg
GB 5009.11-2024(第一篇

第一法)
≤0.5

未检出（定量限

0.04）
合格

16 钠
mg/100

g
GB 5009.91-2017(第一法) / 1.02×10³ /

17 胭脂红 g/kg GB 5009.35-2023 不得使用
未检出（定量限

0.0015）
合格

18 滴滴涕 mg/kg
GB/T 5009.19-2008(第一

法)
≤0.2(以原样计)

未检出（检出限

0.0001）
合格

19 六六六 mg/kg
GB/T 5009.19-2008(第一

法)
≤0.1(以原样计)

未检出（检出限

0.0001）
合格

20
苯甲酸及其钠盐(以苯

甲酸计)
g/kg GB 5009.28-2016(第一法) 不得使用

未检出（定量限

0.01）
合格

21
山梨酸及其钾盐(以山

梨酸计)
g/kg GB 5009.28-2016(第一法) ≤1.5 0.646 合格

22
多种磷酸盐（以磷酸

根计）
g/kg GB 5009.256-2016 ≤5.0 1.02 合格

23 苯并[a]芘 μg/kg GB 5009.27-2016 ≤5.0 未检出（定量限 0.5） 合格

24 诱惑红 g/kg GB 5009.35-2023 ≤0.015 0.00192 合格

25 N-二甲基亚硝胺 μg/kg GB 5009.26-2023(第一法) ≤3.0
未检出（定量限

1.00）
合格

26 致泻大肠埃希氏菌 /25g GB 4789.6-2016 n=5,c=0,m=0
未检出,未检出,未检出,

未检出,未检出
合格

27 菌落总数 CFU/g GB 4789.2-2022
n=5,c=2,m=10000,M=1

00000

＜10,＜10,＜10,＜10,

＜10
合格

28 大肠菌群 CFU/g GB 4789.3-2016(第二法) n=5,c=2,m=10,M=100
＜10,＜10,＜10,＜10,

＜10
合格

29 沙门氏菌 /25g GB 4789.4-2024 n=5,c=0,m=0
未检出,未检出,未检出,

未检出,未检出
合格

30 金黄色葡萄球菌 CFU/g GB 4789.10-2016(第二法)
n=5,c=1,m=100,M=100

0

＜10,＜10,＜10,＜10,

＜10
合格

31
单核细胞增生李斯特

氏菌
/25g GB 4789.30-2016(第一法) n=5,c=0,m=0

未检出,未检出,未检出,

未检出,未检出
合格
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食品名称 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求

牛肉风味脆皮肠熏煮

香肠

配料表 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求

牛肉、鸡肉、水、乙

酰化二淀粉磷酸酯、

大豆蛋白、麦芽糖、

白砂糖、乳酸钠、食

用盐、食品用香精、

味精、卡拉胶、香辛

料、三聚磷酸钠、焦

磷酸钠、山梨酸钾、

海藻酸钠、D-异抗坏

血酸钠、红曲红、乳

酸链球菌素、亚硝酸

钠、诱惑红、胶原蛋

白肠衣

净含量 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求
210g

日期标示 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求
20250122

保质期 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求
90 天

贮存条件 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求
卫生、阴凉、干燥处

生产者名称 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求

绵阳双汇食品有限责

任公司

生产者地址 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求

绵阳市涪城区飞云南

路中段 9 号

联系方式 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求
400-6168218

产地 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求
四川省绵阳市

产品标准代

号
/

应符合 GB 7718-2011

标准要求
SB/T 10279

食品生产许

可证编号
/

应符合 GB 7718-2011

标准要求
SC10451070300024

32 标签

营养标签 /

GB 7718-2011

GB 28050-2011

应符合 GB 28050-2011

标准要求
已标示

合格
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产品类型 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求
肉灌肠类

质量等级 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求
普通级

食用方法 /
应符合 GB 7718-2011

标准要求
打开后涮火锅食用

能量 kJ/100g
≤120%标示值（标示

值：938）
777

蛋白质 g/100g
≥80%标示值（标示

值：15.8）
17.9

脂肪 g/100g
≤120%标示值（标示

值：13.5）
5.2

碳水化合物 g/100g
≥80%标示值（标示

值：10.0）
16.5

钠
mg/100

g

≤120%标示值（标示

值：1230）
1020

（ 以 下 空 白 ）
（Blank below）

备注 /



营养标签

样品名称：牛肉风味脆皮肠熏煮香肠

样品编号：GDB202501002370

声明：

1.本营养标签仅供参考。

2.本营养标签计算不包含“膳食纤维”、“有机酸”、“乙醇（酒精）”。

3.本营养标签用于其他用途而产生的风险，我司不予承担。

项目#cgjy#备注 每 100 克（g） NRV%

能量 777 千焦（kJ） 9%

蛋白质 17.9 克（g） 30%

脂肪 5.2 克（g） 9%

碳水化合物 16.5 克（g） 6%

钠 1020 毫克（mg） 51%
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