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检 测 报 告
TEST REPORT

委托单位： 湖南茶悦文化产业发展集团有限公司

样品名称： 打心眼里喜欢海盐苏打饼干

检测类别： 委托检测

中纺检测（福建）有限公司

（检验检测专用章）



注意事项 
 

① 报告无“检验检测专用章”无效。 

The report is invalid without "the seal of Special stamp for inspection". 

 

② 复制报告未重新加盖“检验检测专用章”无效。 

The copy report is invalid if it is not stamped with "the seal of Special stamp for inspection". 

 

③ 报告无审核、批准人签字无效。 

The report is invalid without signatures of  editor and approver. 

 

④ 报告涂改无效。 

The report is invalid if it is altered. 

 

⑤ 对报告若有异议,请于收到报告之日起 15 日内提出。 

Any disagreement against the teport should be offered within 15 days from the date of receiving  

the report on. 

 

⑥ 委托检验仅对来样负责。 

For entrusted tests,the responsibilities are undertaken for the delivered samples only. 
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检测报告
查询网址：http://lims.zfjcfj.com/

查询码：te5daqd259qa

报告编号： ZFJC2024S0522078

样品名称 打心眼里喜欢海盐苏打饼干 检测类别 委托检测

委托单位名称 湖南茶悦文化产业发展集团有限公司

委托单位地址 湖南省长沙市天心区湘江中路二段 36号华远华中心 8号楼 102-1房

生产单位名称 福建省新星食品有限公司

生产单位地址 福建省漳州市龙海区程溪镇内云村土围 57号

样品规格/型号 80克 样品数量 15包
生产日期

或批号
2024.05.21

来样状态 符合检测标准要求 接样日期 2024-05-22

商标 / 样品类型 发酵饼干 样品等级 /

以上信息由客户提供并经客户确认。

检测或判定依据

GB 2760-2014 《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》
GB 2762-2022 《食品安全国家标准食品中污染物限量》
GB 7100-2015 《食品安全国家标准饼干》
GB 29921-2021 《食品安全国家标准预包装食品中致病菌限量》
GB/T 20980-2021 《饼干质量通则》

样品经检验，所检项目符合以上判定依据要求。

检验检测专用章
检验检测结论

签发日期：2024年 05月 31日

报告说明

1.有关检测数据未经本检测机构或有关行政主管部门允许，任何单位不得擅自向社会发布信息。

2.本实验室根据客户要求项目完成检测，未覆盖产品标准的全部项目，检测结果只对来样负责；所检项目的检测数

据、结果仅证明该送检样品所检测项目的符合性情况。

3.本报告中检测项目均在相应的标准规定的环境条件下进行（有注明的除外）。

4.本报告检测结果及符合性判定不考虑测量结果的不确定度。

5.[1]项目不在 CNAS能力范围内。

测试日期 2024年 05月 22日至 2024年 05月 31日

批准: 李昆朋 审核： 编制:
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序号 检测项目 单位 标准要求 检测结果
单项

判定

检出限 a/

定量限 b
检测方法

组织 /
断面结构有层

次或呈多孔状

断面结构呈多

孔状
符合 /

GB/T 20980-2021 

（第 6.1条）

杂质 /
无正常视力可

见的外来异物

无正常视力可

见的外来异物
符合 /

GB/T 20980-2021 

（第 6.1条）

形态 /

外形完整，厚

薄大致均匀，

表面一般有较

均匀的泡点，

无裂缝，不收

缩，不变形，

不应有较大或

较多的凹底。

特殊加工产品

表面或中间有

可食颗粒存在

（如果仁、芝

麻、白砂糖、

食盐、巧克力、

椰丝、蔬菜等）

外形完整，厚

薄大致均匀，

表面有较均匀

的泡点，无裂

缝，不收缩，

不变形，无凹

底。

符合 /
GB/T 20980-2021 

（第 6.1条）

滋味与口感 /

具有发酵制品

应有的香味及

产品特有的香

味，无异味，

口感酥松或松

脆

具有发酵制品

应有的香味及

产品特有的香

味，无异味，

口感酥松

符合 /
GB/T 20980-2021 

（第 6.1条）

1 感官[1]

色泽 /
具有该产品应

有的色泽

具有该产品应

有的色泽
符合 /

GB/T 20980-2021 

（第 6.1条）

2 水分 % ≤5.0 1.60 符合 /
GB 5009.3-2016

（第一法）

3
酸价（以脂肪计）

（KOH）
mg/g ≤5 0.72 符合 /

GB 5009.229-2016

（第二法）

4
过氧化值(以脂肪计）

[1]
g/100g ≤0.25 0.0084 符合 /

GB 5009.227-2023

（第一法）

5 酸度（以乳酸计）[1] % ≤0.4 0.04 符合 /
GB 12456-2021

（第一法）

6
二氧化硫残留量（以

SO2计）[1]
g/kg ≤0.1 未检出 符合 b:0.0100

GB 5009.34-2022

（第一法）
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序号 检测项目 单位 标准要求 检测结果
单项

判定

检出限 a/

定量限 b
检测方法

7 铅（以 Pb计）[1] mg/kg ≤0.5 未检出 符合 b:0.05
GB 5009.12-2023

（第二法）

8 铝的残留量（以 Al计） mg/kg
≤100（干样

品）
12.1 符合 b:2

GB 5009.182-2017

（第二法）

9 菌落总数[1] CFU/g

n=5

c=2

m=104

M=105

①＜10

②＜10

③＜10

④＜10

⑤＜10

符合 / GB 4789.2-2022

10 大肠菌群 CFU/g

n=5

c=2

m=10

M=102

①＜10

②＜10

③＜10

④＜10

⑤＜10

符合 /
GB 4789.3-2016

（第二法）

11 沙门氏菌 /25g

n=5

c=0

m=0

①未检出

②未检出

③未检出

④未检出

⑤未检出

符合 / GB 4789.4-2016

12 金黄色葡萄球菌 CFU/g

n=5

c=1

m=100

M=1000

①＜10

②＜10

③＜10

④＜10

⑤＜10

符合 /
GB 4789.10-2016

（第二法）

13 霉菌 CFU/g ≤50 ＜10 符合 /
GB 4789.15-2016

（第一法）

备注 /


